
OUVERT DU MARDI AU VENDREDI DE 12H00 À 13H30 ET DU LUNDI AU SAMEDI DE 19H00 À 21H00



CURRY DE LÉGUMES ET GNOCCHIS, CRÈME DE
COCO
19€

STEAK TARTARE DU DIANA (FRITES, SALADE)
24€

SUPRÊME DE VOLAILLE AUX GIROLLES,
TAGLIATELLES ET PETITS LÉGUMES
23€

LE TIGRE QUI PLEURE, RIZ PARFUMÉ
28€

PAVÉ DE MAIGRE SUR UN RISOTTO CRÉMEUX
FAÇON PAËLLA
26€

UNIQUEMENT VALABLE SUR LES GARNITURES À LA CARTE

SUPPLÉMENT GARNITURE
3€

LES PLATS

ASSIETTE DE MELON CHARENTAIS ET JAMBON
SERRANO
14€

SALADE CÉSAR DU DIANA (PETITE / GRANDE)
12€ / 19€

GRAVELAX DE SAUMON, RÖSTI ET FROMAGE
BLANC À L’AIL ET CIBOULETTE
13€

SALADE MESCLUN ET CHÈVRE PANÉ AUX
AMANDES, VINAIGRETTE FRAMBOISE
12€

LES ENTRÉES

CHOUCROUTE DU DIANA AUX 5 VIANDES
24€

LA SPÉCIALITÉ
RÉGIONALE

UNIQUEMENT VALABLE LE MIDI
DU MARDI AU VENDREDI

PLAT DU JOUR + CAFÉ GOURMAND
23€

VIANDE OU POISSON +
2 BOULES DE GLACE
13€
ACCOMPAGNÉ D’UNE GARNITURE
À LA CARTE AU CHOIX

LE MENU ENFANT

PRIX NETS EN EURO - SERVICE ET TAXES INCLUS
LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE

ASSIETTE DE FROMAGES AOP
14€

CAFÉ OU THÉ GOURMAND, 4 GOURMANDISES
12€

CARPACCIO D’ANANAS À LA MENTHE, SORBET
PASSION 
11€

TARTELETTE RHUBARBE MERINGUÉE ET
SORBET FRAISE
12€

CHARLOTTE AU CHOCOLAT
12€

ENTREMET FAÇON FORÊT NOIRE
13€

LES FROMAGES
& DESSERTS

L’OFFRE
LUNCH



ALLERGÈNES
Ces informations ont notamment été établies à partir des déclarations de nos fournisseurs sur la
composition de leurs produits. Il s'agit des allergènes à déclaration obligatoire et non des présences
accidentelles d'allergènes qui pourraient intervenir lors des manipulations chez nos fournisseurs ou
dans notre établissement.
Cette liste est mise à jour le plus souvent possible, en fonction du renouvellement de notre carte.

Allergènes : Gluten, Crustacé, Œuf, Poisson, Arachide, Soja, Lait, Fruit à coque, Céleri, Moutarde,
Sésame, Sulfite, Lupin, Mollusque.

ASSIETTE DE MELON CHARENTAIS ET JAMBON SERRANO
MOUTARDE

SALADE CÉSAR DU DIANA (PETITE / GRANDE)
GLUTEN, OEUF, POISSON, MOUTARDE

GRAVELAX DE SAUMON, RÖSTI ET FROMAGE BLANC À L’AIL ET CIBOULETTE
GLUTEN, OEUF, POISSON, LAIT

SALADE MESCLUN ET CHÈVRE PANÉ AUX AMANDES, VINAIGRETTE FRAMBOISE
GLUTEN, OEUF, LAIT, FRUIT À COQUE

CURRY DE LÉGUMES ET GNOCCHIS, CRÈME DE COCO
GLUTEN, OEUF, CELERI

STEAK TARTARE DU DIANA (FRITES, SALADE)
MOUTARDE

SUPRÊME DE VOLAILLE AUX GIROLLES, TAGLIATELLES ET PETITS LÉGUMES
GLUTEN, OEUF, LAIT, CELERI

LE TIGRE QUI PLEURE, RIZ PARFUMÉ
GLUTEN, SOJA, FRUIT À COQUE

CHOUCROUTE DU DIANA AUX 5 VIANDES
GLUTEN, CELERI

PAVÉ DE MAIGRE SUR UN RISOTTO CRÉMEUX, FAÇON PAËLLA
POISSON, LAIT

ASSIETTE DE FROMAGES AOP
LAIT

CAFÉ OU THÉ GOURMAND, 4 GOURMANDISES
GLUTEN, OEUF, LAIT, FRUIT A COQUE

CARPACCIO D’ANANAS À LA MENTHE, SORBET PASSION
/

TARTELETTE RHUBARBE MERINGUÉE ET SORBET FRAISE
GLUTEN, OEUF, LAIT

CHARLOTTE AU CHOCOLAT
GLUTEN, OEUF, LAIT, FRUIT À COQUE

ENTREMET FAÇON FORÊT NOIRE
GLUTEN, OEUF, LAIT, FRUIT À COQUE



VEGETABLE CURRY WITH GNOCCHI AND
COCONUT CREAM
19€

DIANA'S STEAK TARTARE (FRIES, SALAD)
24€

CHICKEN SUPREME WITH CHANTERELLES,
TAGLIATELLE, AND BABY VEGETABLES
23€

CRYING TIGER WITH FRAGRANT RICE
28€

MEAGRE STEAK ON A CREAMY RISOTTO PAELLA
STYLE
26€

ONLY VALID ON À LA CARTE TRIMS

TOPPING SUPPLEMENT
3€

MAIN COURSES 

CHARENTAIS MELON AND SERRANO HAM
PLATTER
14€

DIANA'S CAESAR SALAD (SMALL / LARGE)
12€ / 19€

SALMON GRAVELAX, RÖSTI,  GARLIC AND
CHIVE WHITE CHEESE
13€

MESCLUN SALAD AND BREADED GOAT
CHEESE WITH ALMONDS, RASPBERRY
VINAIGRETTE
12€

STARTERS 

DIANA SAUERKRAUT WITH 5 MEATS
24€

REGIONAL
SPECIALITY

MEAT OR FISH + 2 SCOOPS
OF ICE CREAM
13€

ACCOMPANIED BY YOUR CHOICE OF À LA CARTE
GARNISH

CHILDREN'S MENU 

NET PRICES IN EUROS - SERVICE AND TAXES INCLUDED
ALLERGY LIST AVAILABLE

AOP CHEESE PLATTER
14€

GOURMET COFFEE OR TEA, 4 TREATS
12€

PINEAPPLE CARPACCIO WITH MINT, PASSION
SORBET
11€

RHUBARB MERINGUE TARTLET AND
STRAWBERRY SORBET
12€

CHOCOLATE CHARLOTTE
12€

BLACK FOREST-STYLE DESSERT
13€

CHEESES &
DESSERTS 

ONLY AVAILABLE FOR LUNCH
FROM TUESDAY TO FRIDAY

DISH OF THE DAY + GOURMET COFFEE
23€

LUNCH
OFFER



ALLERGENS
This information has been established in particular based on declarations from our suppliers on the
composition of their products. These are allergens that must be declared and not the accidental
presence of allergens that could occur during handling at our suppliers or in our establishment.
This list is updated as often as possible, depending on our card renewal.

Allergens: Gluten, Crustacean, Egg, Fish, Peanut, Soy, Milk, Nuts, Celery, Mustard, Sesame, Sulphite,
Lupin, Mollusc.

CHARENTAIS MELON AND SERRANO HAM PLATTER
MUSTARD

DIANA'S CAESAR SALAD (SMALL / LARGE)
GLUTEN, EGG, FISH, MUSTARD

SALMON GRAVELAX, RÖSTI AND FROMAGE BLANC WITH GARLIC AND CHIVES
GLUTEN, EGG, FISH, MILK

MESCLUN SALAD AND BREADED GOAT CHEESE WITH ALMONDS, RASPBERRY VINAIGRETTE
GLUTEN, EGG, MILK, NUTS

VEGETABLE CURRY WITH GNOCCHI AND COCONUT CREAM
GLUTEN, EGG, CELERY

DIANA'S STEAK TARTARE (FRIES, SALAD)
MUSTARD

CHICKEN SUPREME WITH CHANTERELLES, TAGLIATELLE, AND BABY VEGETABLES
GLUTEN, FISH, MILK, NUTS, CELERY

CRYING TIGER WITH FRAGRANT RICE
GLUTEN, SOYA, NUTS

DIANA SAUERKRAUT WITH 5 MEATS
GLUTEN, CELERY

MEAGRE STEAK ON A CREAMY RISOTTO PAELLA STYLE
FISH, MILK

AOP CHEESE PLATTER
MILK

GOURMET COFFEE OR TEA, 4 DELICACIES
GLUTEN, EGG, MILK, NUT

PINEAPPLE CARPACCIO WITH MINT, PASSION SORBET
/

RHUBARB MERINGUE TARTLET AND STRAWBERRY SORBET
GLUTEN, EGG, MILK

CHOCOLATE CHARLOTTE
GLUTEN, EGG, MILK, NUTS

BLACK FOREST-STYLE DESSERT
GLUTEN, EGG, MILK, NUTS



GEMÜSECURRY MIT GNOCCHI UND
KOKOSCREME
19€

DIANAS STEAK TATAR (POMMES, SALAT)
24€

HÄHNCHEN SUPREME MIT PFIFFERLINGEN,
TAGLIATELLE UND JUNGEM GEMÜSE
23€

WEINENDER TIGER MIT DUFTREIS
28€

MAGERES STEAK AUF CREMIGEM RISOTTO
NACH PAELLA-ART
26€

NUR GÜLTIG FÜR À LA CARTE-ZUSÄTZE

ZUSCHLAG FÜR TOPPING
3€

HAUPTSPEISEN

CHARENTAIS-MELONE MIT SERRANO-
SCHINKEN
14€

DIANAS CAESAR SALAD (KLEIN / GROSS)
12€ / 19€

LACHSGRAVELAX, RÖSTI UND QUARK MIT
KNOBLAUCH UND SCHNITTLAUCH
13€

MESCLUN-SALAT UND PANIERTER
ZIEGENKÄSE MIT MANDELN, HIMBEER-
VINAIGRETTE
12€

VORSPEISEN

DIANA SAUERKRAUT MIT 5 FLEISCHSORTEN
24€

REGIONALE
SPEZIALITÄT

NUR GÜLTIG ZUR MITTAGSZEIT
DIENSTAG BIS FREITAG

TAGESGERICHT + GOURMETKAFFEE
23 €

MITTAGSANGEBOT

FLEISCH ODER FISCH
+ 2 KUGELN EIS
13€
DAZU EINE BEILAGE NACH WAHL À LA CARTE

KINDERMENÜ

NETTOPREISE IN EURO - SERVICE UND STEUERN INKLUSIVE
ALLERGIELISTE VORHANDEN

AOP-KÄSEPLATTE
14€

GOURMET-KAFFEE ODER -TEE, 4 LECKEREIEN
12€

ANANAS-CARPACCIO MIT MINZE,
PASSIONSFRUCHT-SORBET
11€

RHABARBER-BAISER-TÖRTCHEN UND
ERDBEERSORBET
12€

SCHOKOLADEN-CHARLOTTE
12€

SCHWARZWÄLDER DESSERT
13€

KÄSE &
DESSERTS



ALLERGENE
Diese Angaben ergeben sich insbesondere aus den Erklärungen unserer Lieferanten über die
Zusammensetzung ihrer Produkte. Es handelt sich hierbei um deklarationspflichtige Allergene und
nicht um zufällige Allergenvorkommen, die bei der Handhabung bei unseren Lieferanten oder in
unserem Betrieb auftreten können.
Diese Liste wird je nach Erneuerung unserer Karte so oft wie möglich aktualisiert.

Allergene: Gluten, Krustentiere, Eier, Fisch, Erdnüsse, Soja, Milch, Nüsse, Sellerie, Senf, Sesam, Sulfit,
Lupine, Weichtiere.

CHARENTAIS-MELONE MIT SERRANO-SCHINKEN
SENF

DIANAS CAESAR SALAD (KLEIN / GROSS)
GLUTEN, EI, FISCH, SENF

LACHSGRAVELAX, RÖSTI UND QUARK MIT KNOBLAUCH UND SCHNITTLAUCH
GLUTEN, EI, FISCH, MILCH

MESCLUN-SALAT UND PANIERTER ZIEGENKÄSE MIT MANDELN, HIMBEER-VINAIGRETTE
GLUTEN, EI, MILCH, NÜSSE

GEMÜSECURRY MIT GNOCCHI UND KOKOSCREME
GLUTEN, EI, SELLERIE

DIANAS STEAK TATAR (POMMES, SALAT)
SENF

HÄHNCHEN SUPREME MIT PFIFFERLINGEN, TAGLIATELLE UND JUNGEM GEMÜSE
GLUTEN, EI, MILCH, SELLERIE

WEINENDER TIGER MIT DUFTREIS
GLUTEN, SOJA, NÜSSE

MAGERES STEAK AUF CREMIGEM RISOTTO NACH PAELLA-ART
FISCH, MILCH

DIANA SAUERKRAUT MIT 5 FLEISCHSORTEN
GLUTEN, SELLERIE

AOP-KÄSEPLATTE
MILCH

GOURMET-KAFFEE ODER TEE, 4 LECKEREIEN
GLUTEN, EI, MILCH, NÜSSE

ANANAS-CARPACCIO MIT MINZE, PASSIONSFRUCHT-SORBET
/

RHABARBER-BAISER-TÖRTCHEN UND ERDBEERSORBET
GLUTEN, EI, MILCH

SCHOKOLADEN-CHARLOTTE
GLUTEN, EI, MILCH, NÜSSE

SCHWARZWÄLDER DESSERT
GLUTEN, EI, MILCH, NÜSSE


