THE

HILL CLUB

CALIFORNIAN VIBES & FOOD



CALlI
FORNIAN
VIBES &
FOOD

Welcome to Palm Springs !

The Hill Club, c’est un lieu feel
good, avec une cuisine
californienne aussi saine que
gourmande ou tout est fait
avec amour, tous les jours
avec des produits frais et de
saison.

[=laim]  Suivez notre instagram
’% pour connaitre nos actualités
(=] @the_hillclub

Venez découvrir notre Brunch West Coast servi
tous les samedis & dimanches.



A I'image de la philosophie
californienne, nous avons a
coeur de travailler avec des
fournisseurs locaux et laissons
les ingrédients briller.

BEAUVALLET (AMBERIEU-EN-BUGEY - AIN)
pour des viandes francaises issues principalement
de la région Auvergne Rhone-Alpes

Steak Haché - FRANCE
Faux Filet - FRANCE
Volaille - FRANCE

GRANDGUILLAUME (LYON)
pOoUr NOs Poissons

> Prix service compris

> Liste des allergenes disponible sur demande

The Hill Club, c’est un concentré d’énergie
positive from farm market to table!



DAILY MENU

Uniquement sur les déjeuners (hors boisson)
du Mercredi au Vendredi (hors jours fériés)

STARTER & MAIN OR MAIN & DESSERT 19

Entrée & Plat OU Plat & Dessert

STARTER, MAIN & DESSERT 22
Entrée, Plat & Dessert

A LA CARTE

Entrée jour 7
Plat jour 15
Dessert jour 6

€D Signature duchef @ Végan

Végétarien



FINGER FOOD

BLOODY MARY CEVICHE
Ceviche de crevette, jus de tomate, tortilla de mais bleu, citron vert, avocat, raifort,
oignon rouge, cébette & sauce Worcester

CRISPY ARTICHOKES 9
Pointes d’artichauds frites, creme de féta, mélange Zaatar & graines de courge

CALI CORN DOG &3
Corn dog, crumble de féta, cébette & sauce ranch

BURRATA VIBES 9
Burrata 100g, fraise, basilic, zeste de citron vert & pesto de pistache

TO SHARE

PINSA ZUCCHIFORNIA (VG
Pinsa, pesto, creme de parmesan, courgette grillée, tomate cerise séchée, pistache
torréfiée, roquette & copeaux de parmesan

€D Signature duchef @B Végan D Veégétarien

10

17



PLATES

avec /es accomp

GOLDEN RIGATONI @2 17
Rigatoni, créme de noix de cajou, tomates séchées et oignons, noix de cajou
torréfiées, paprika fumé, capres frites, pois chiche vert & stracciatella

‘WEST’ AVOCADO TOAST @@ 19
Pain au levain grillé, écrasé d’avocat, tomate séchée, cheddar fondu, crumble
de féta, ceuf poché & graines de courge

Frites maison

SALMON DE GALLO 22
Pavé de saumon mariné a la pate d’achiote (roucou), mango de gallo, asperge verte
rotie & cébette

Crispy rice

BAJA ROASTED HALF CHICKEN 20
Demi-poulet grillé, sauce chipotle & coriandre
Patate douce rotie, cheddar, oignon frit, cébette & sauce ranch

SIRLOIN STEAK N’ CHIMICHURRI 23
Faux filet de boeuf 200g, crolite chimichurri & parmesan

Frites maison, cheddar fondu, crumble de féta, cébette

& sucrine grillée, sauce ranch

BURGER

THE SMASHED BURGER 19

Pain brioché, steak haché Limousin 140g, cheddar, pastrami, compotée d’oignons
au sirop d’érable, iceberg & sauce sriracha honey ranch

Frites maison & pickles

€D Signature duchef @B Végan D Veégétarien



SALADS

AHI TUNA BOWL 19
Thon mi-cuit, riz & quinoa, féve de soja, carotte, concombre, radis, avocat
& mangue

CALI CAPRESE SALAD (5 18
Tomate, avocat, pamplemousse, mozzarella di buffala, basilic & pesto pistache

SIDES

FRIES €D

CRISPY RICE €D
Riz thai, concombre, raisin sec, oignon frit

PATATE DOUCE ROTIE (5@ 6
Patate douce rotie, cheddar, oignon frit, cébette & sauce ranch

KIDS (de 4 & 12 ans uniquemen’r)

THE SMASHED BURGER 13
Bun brioché, 140g haché de boeuf Limousin, pastrami, compotée d’oignons au sirop
d'érable, iceberg & sauce sriracha honey ranch

Frites maison

FISH N’CHIPS 13

Filet de cabillaud pané & sauce ranch
Frites maison

€D Signature duchef @B Végan D Veégétarien



SWEEEEET

BANANA BREAD ‘PERDU’ 8
Banana bread facon pain perdu, sauce caramel, noix pécan et glace banane

ROASTED PINEAPPLE €2 8
Ananas roti au sirop d’érable, sorbet coco, pistache & coulis exotique

CHOCOLATE CHURROS 8
Churros fourrés au chocolat & coulis caramel

PAVLOVA STICK 9
Sorbet framboise, brisure de meringue, coulis passion & noix de pécan

ASSORTIMENT DE GLACES
Chocolat, vanille, pistache, banane, sorbet coco, sorbet framboise, sorbet citron/basilic

1 Boule 2
2 Boules 4
3 Boules 6

€ Signature du chef @ Végan



