Entrées

Velouté de potimarron en cappuccino, chips de lard,
éclats de chétaigne

Filet de saumon en deux versions,
salade de pommmes Charlotte au raifort

Taboulé de sarrasin, tagliatelles de legumes,
noisettes grillées, sot-I'y-laisse laqués

Fole gras de canard élevé a la ferme Doriath,

chutney de mirabelle, pain grillé aux fruits secs
(Supplément 4 €)
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Assiette de fromages AOP

Trio de Munster fermier, safran d'Altorf

Desserts

Petites madeleines au miel de chez "Dumer,
chocolat chaud et creme chantilly

ettelmann pommes/poires fagon Baerewecke,
glace cannelle

Carpaccio d'ananas maringé aux épice,
sorbet basilic et crumble coco

Kougelhopf glacé au Marc de Gewurztraminer

Café ou Thé gourmand,
trois gourmandises

. La

table du diana

CUISINE ESSENTIELLE

Pavé de sandre cuit a l'unilatérale, mousseline de panais,
chips de vitelotte, émulsion aux herbes

Supréme et cuisse de poulet "Alsace" braisés au Riesling,
Baeckeofe de navets jaunes

Civet de cerf au Pinot Noir, Spaetzle

Linguines « Grand'Mere » IGP,
dés de grosses crevettes, sauce curry/coco

Tartare de bceuf charolais au couteau,
frites et mesclun de salade

Choucroute du DIANA
aux 5 viandes

Siaggeston s Chef

Filet de boeuf aux échalotes confites, chou rouge cuit fondant,

mousseline de patate douce
Supplément 8€

Noix de Saint Jacques snackées a la plancha,
poélée de champignon de saison, sauce soja

Supplément 6€

¥
Wi
n'hésitez pas a nous demander de vous concocter un menu adéquat.
N'hésitez pas a nous communiquer vos allergies, intolérances ou régimes spécifiques.

Valable tous les jours du lundi au samedi.
Pour toute envie gourmande pour vous ou vos enfants,

Prix nets en euros,taxes et service compris.




